
Impasse des cyprès
04 310 PEYRUIS

Repas végétarien

Salade de tomates
jambon blanc cuit au 

torchon
Salade verte

Œuf dur et 
mayonnaise

Crousti'fromage
Sauté de dinde en 

goulash
Bœuf aux carottes

Ragoût de porc à la 
moutarde

Colin d'Alaska sauce 
basilic

Régimes spéciaux Régimes spéciaux Régimes spéciaux Régimes spéciaux Régimes spéciaux

Poisson blanc Omelette Boulettes soja

Poélée bretonne Gratin de courgettes Riz basmati Purée de brocolis Pâtes au beurre

Samos Brie Carré frais

Crème chocolat
Yaourt aux fruits du 

buissonnet
Pastèque

Fromage blanc et 
miel

Abricots de Peyruis

Le Gérant
Marc CINQUEUX Plat fait maison

Menu du 21 au  25 juin 2021

Contrôlé par la Diététicienne

Origine des viandes: Boeuf et Veau: Alpes de Haute provence ou Hautes Alpes, volaille française, Agneau: Alpes de haute-provence, Porc: Hautes Alpes
Poisson labellisé Pêche durable MSC


