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Dates

Menu
E | Mois : du 02 au 13 Novembre 2026

y (Menu susceptible de modification sous réserve
d’approvisionnement )
Origine des viandes : France

Lundi

= —

Mardi

Mercredi

Vendredi

Du Lundi 02 au
vendredi 06
novembre 2026

= Demi avocat & brunoise
de tomate

= Tartiflette (7,12

= Fruit

Celeri mayonnaise
(3,10)

Burger vegetal (1,3,7)
Pomme de terre
sautées

Compote

Terrine de campagne (7)
Rougail saucisses (12)
Riz

Yaourt (7)

Velouté aux légumes
Sauce aux deux
saumons (4,7)

Pates (1,3)

Panna cota (7)

Tarte tomate & chevre
1,3,7)

Ratatouille

Escalope milanaise (1,3)
Fromage (7)

Dulundi 09 au

= Surimi sauce cocktail &
salade verte (15)
= Brandade de morue

Salade verte
Assortiment de
charcuterie (7)

velouté a la carotte
Sauce bolognaise (7,12)

Betterave rouge (10)
Hot-dog (1,3,10)
Potatoes

Pizza fromage (1,7)
Pané blé tomate

. Tagliatelle (1,3) mozzarella (15)
vendredi 13 . > ) " :
Parmentier (1,3,4,7) Pdt & raclette (7) Créme dessert (7) Salade de fruits Poélée de légumes &
Novembre 2026 = Tarte aux fruits (1,3,7) Fruit riz
Muffin au chocolat
(1,3,7)
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La diététicienne: GIRAUD Gaélle




